
　
ゴ
マ
の
香
り
と
ク
レ
ソ
ン
に
似
た
辛
さ
が

あ
り
、
若
く
柔
ら
か
い
葉
は
サ
ラ
ダ
や
肉
の

付
け
合
わ
せ
、
ピ
ザ
の
ト
ッ
ピ
ン
グ
な
ど
に

使
わ
れ
ま
す
。
茎
の
周
辺
に
葉
の
直
立
す
る

姿
が
ロ
ケ
ッ
ト
の
よ
う
に
見
え
る
こ
と
か
ら

「
ロ
ケ
ッ
ト
」と
も
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。

［
栽
培
時
期
］
発
芽
適
温
は
20
～
25
度
、
生
育

に
は
15
～
25
度
が
適
し
、
低
温
期
は
生
育
が

衰
え
ま
す
。
冬
を
除
き
、
ほ
ぼ
周
年
栽
培
が

で
き
ま
す
が
、盛
夏
期
は
遮
光
ネ
ッ
ト（
20
%
）

を
使
っ
た
暑
さ
対
策
が
必
要
で
す
。
春
〜
秋

ま
き
で
は
30
～
40
日
で
収
穫
で
き
ま
す
が
、

晩
秋
ま
き
で
は
収
穫
ま
で
60
日
以
上
と
な
り

ま
す
。
霜
に
は
強
く
な
い
の
で
、
不
織
布
で

べ
た
が
け
を
し
て
防
寒
し
ま
す
。

［
品
種
］
各
社
か
ら「
ル
ッ
コ
ラ
」ま
た
は「
ロ

ケ
ッ
ト
」と
し
て
販
売
さ
れ
て
い
ま
す
。な
お
、

ル
ッ
コ
ラ
の
野
生
種
と
い
わ
れ
る
セ
ル
バ
チ

コ
に
は
、
葉
が
細
く
と
が
り
香
り
が
特
に
強

い
品
種「
ロ
ー
マ
」（
ト
キ
タ
種
苗
）も
あ
り
ま

す
。

［
畑
の
準
備
］
種
ま
き
ま
た
は
植
え
付
け
2
週

間
前
ま
で
に
、
1
平
方
m
当
た
り
苦
土
石
灰

1
0
0
g
を
菜
園
全
体
に
散
布
し
耕
し
て
お

き
ま
す
。
1
週
間
前
ま
で
に
堆
肥
1
kg
と
化

成
肥
料（
N
P
K
各
成
分
10
%
）1
0
0
g
を

全
面
に
施
し
、土
と
よ
く
混
ぜ
て
お
き
ま
す（
図

1
）。
ル
ッ
コ
ラ
は
野
生
に
近
く
肥
料
が
多
い

と
香
り
が
弱
く
な
り
が
ち
で
す
。

［
種
ま
き
］
幅
70
～
80
cm
、
高
さ
5
～
10
cm
の

ベ
ッ
ド
を
作
り
ま
す
。
次
に
、
板
切
れ
な
ど

で
直
角
方
向
に
幅
20
cm
間
隔
の
浅
い
種
ま
き

溝
を
作
り
、
こ
の
溝
に
約
1
cm
間
隔
に
筋
ま

き
し
ま
す（
図
2
）。
種
は
小
さ
い
の
で
、
種

が
隠
れ
る
程
度（
5
、
6
mm
）に
薄
く
覆
土
し

ま
す
。
不
織
布
の
べ
た
が
け
で
幼
苗
を
保
護

し
ま
し
ょ
う（
図
3
）。
7
～
10
日
間
隔
に
ま

き
日
を
ず
ら
せ
ば
、
長
い
間
収
穫
を
楽
し

め
ま
す
。
な
お
、
苗
作
り
を
す
る
場
合
は
、

1
2
8
穴
の
セ
ル
ト
レ
ー
に
1
セ
ル
4
、
5

粒
を
種
ま
き
し
、
発
芽
後
は
間
引
き
し
て
本

葉
約
3
枚
の
植
え
付
け
苗
に
仕
上
げ
ま
す
。

苗
は
5
、
6
cm
間
隔
に
植
え
付
け
ま
す
。

［
間
引
き・
灌
水（
か
ん
す
い
）］
1
回
目
は
発

芽
後
、
葉
が
重
な
ら
な
い
程
度
に
順
次
間
引

き
、
2
回
目
は
本
葉
約
2
枚
の
と
き
に
5
、

6
cm
く
ら
い
に
し
ま
す（
図
4
）。
畑
が
乾
燥

す
る
と
葉
が
堅
く
な
り
や
す
い
の
で
、
適
宜

灌
水
し
ま
す
。

［
病
害
虫
の
防
除
］
周
年
に
わ
た
り
キ
ス
ジ
ノ

ミ
ハ
ム
シ
、
コ
ナ
ガ
、
ア
オ
ム
シ
、
ア
ブ
ラ

ム
シ
の
被
害
を
受
け
や
す
い
の
で
、
目
の
細

か
い
防
虫
ネ
ッ
ト
を
使
用
し
た
ト
ン
ネ
ル
栽

培
が
お
薦
め
で
す
。

［
収
穫
］
葉
が
柔
ら
か
い
う
ち
の
若
取
り
が
良

く
、
葉
の
長
さ
が
20
～
25
cm
の
と
き
が
収
穫

適
期
で
、
株
ご
と
抜
き
取
り
ま
す（
図
5
）。

な
お
、
外
葉
か
ら
1
枚
ず
つ
摘
み
取
れ
ば
、

長
い
間
収
穫
を
楽

し
め
ま
す
。
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あな
たもチャレンジ

家庭
菜園

ル
ッ
コ
ラ
（
ロ
ケ
ッ
ト
）

ピ
リ
ッ
と
し
た
辛
さ
と

ゴ
マ
の
風
味
が
お
い
し
い

※
関
東
南
部
以
西
の
平

た
ん
地
を
基
準
に
記
事

を
作
成
し
て
い
ま
す
。

伊吹特産

伊吹ひらたねなし柿は、農薬と化学
肥料を通常の５割以下にするととも
に、琵琶湖をはじめとする環境にや
さしい技術を用い、滋賀県が環境こ
だわり農産物として認証した「環境こ
だわり農産物」です。

●�収穫時期は10月下旬からです。
●�申込書は支店窓口に準備しております。
●�お支払方法は口座振替となります。口座
振替依頼書には、印鑑と口座情報が必要
となります。
●�商品は、「引き取り」または「宅配便」にて
のお届けとなります。

お届け日の指定はできませんので、予め
ご了承ください。
（「宅配便」をご希望の際は、別途送料をご
負担いただきます）

●�販売予定数に達しましたら販売終了となり
ます。

２L （32個入） L （36個入）
4,500円 4,000円

ひらたねなし柿
炭酸脱渋した
『ひらたねなし柿』で、甘味が高く、
ジューシーな果肉です。

お申込み・お問い合わせ先／特産振興課 ☎63-2108（平日8：30～17：00）

◎ 規格と価格（税込） 申込期間
10月10日㊎

まで
予約
受付中！

4 全体運／気にし過ぎは禁物。マイペースで進めれば安泰です。うまくいかないときは基本に戻り、手順を見直してみましょう
健康運／慌ててけがなどしないよう気を付けて。準備体操が◎　幸運の食べ物／カブ

牡牛座
4月20日〜5月20日


